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ENTREES

EUF COCOTTE 21.-
CEuf cocotte, vieux comté, duxelles de champignons et Xéreés

SOUPE A L’OIGNON 18.-
Soupe a 1’oignon, Mornay au Bémontois et noisette

SAINT-JACQUES NORMANDES 23.-
Saint-Jacques, ponzu, chou-fleur et citron noir

ESCARGOTS DE BOURGOGNE 22.-
Douzaine d’escargots de Bourgogne, beurre carvi et rampons

PLATS

FILET DE BEUF SUISSE 54.-
Filet de beuf suisse, purée, sucrines braisées et jus de viande
corse

PINTADE FERMIERE IGP 43.-
Pintade fermiere IGP en crolUte de sel, topinambour, cima di rapa
et jus de volaille

TETE DE VEAU SUISSE 41.-
Téte de veau suisse, sauce gribiche, pommes vapeur, poireaux et
curry breton

HALLOUMI GRILLE 29.-
Halloumi grillé, céleri, yaourt au zaatar et jus végétal

BAR CORSE 4@.-
Bar corse a la grenobloise, épinards sautés, fregola, moules et
estragon

BEUF AUBRAC - PIECE DU MOMENT 40.-
Beuf Aubrac de chez Desbiolles
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DIGESTIFS

Williamine 4cl
Abricotine 4cl
Framboisine 4cl
«Moitié-Moitié» 4cl
Chartreuse jaune 4cl
Armagnac X0 4cl
Cognac VSOP 4cl
Bailey’s 4cl
Limoncello 4cl

Get 27 4cl

Amaretto 4cl

Grappa Barolo 4cl
Grappa Moscato 4cl

DESSERTS

BRIOCHE PERDUE 14.-

15.
15.
15.
15.
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20.
29.

Brioche perdue, glace vanille et raisins secs

CREME BRULEE 15.-

Créme brUlée, baie de verveine et pomme fraiche

CHEESECAKE POIRE & TIMUT
Cheesecake poire et poivre de Timut

Rue du Prince 6,

1204 Genéve

15.-
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