
ENTRÉES

L’ARTICHAUT 23.-

Scamorza, lard aux herbes suisses, salade de haricots échalotes,

oignons frits 

VELOUTÉ DE LÉGUMES 20.-

Légumes-racines, crème montée baobab, croûtons 

TARTARE DE BŒUF 24.-

Mûres au vinaigre, salade de moutarde, gressins maison et parmesan

ŒUF MEURETTE 23.-

Œuf poché, bœuf de Galice et pain croustillant

PLATS 

FILET DE BŒUF 50.-

Purée de pommes de terre, sucrine grillée, jus de bœuf corsé 

CÔTE DE BŒUF WHISKY 135.- POUR 2 PERSONNES

Sauce échalote vin rouge, frite maison, salade de betterave à la

bergamote 

CÔTE DE PORC DE JUSSY 39.-

Côte de porc fumée, panais au sumac, épinards et dattes 

AUBERGINE AU FOUR 32.-

Chili cheddar, yaourt tagète et salade d’herbes

THON ROUGE DE LIGNE IKEJIME 45.-

Vierge prune et vinaigre de Jerez, purée de céleris, chou rouge

vinaigrette d’arêtes et pomme verte

POITRINE DE VEAU 42.-

Poitrine de veau, verveine et sauge, freekeh aux agrumes et courge

déclinée 
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DIGESTIFS

Williamine 4cl         15.-

Abricotine 4cl         15.-

Framboisine 4cl        15.-

«Moitié-Moitié» 4cl    15.-

Chartreuse jaune 4cl   18.-

Armagnac XO 4cl        18.-

Cognac VSOP 4cl        18.-

Bailey’s 4cl           13.-

Limoncello 4cl         12.-

Get 27 4cl             12.-

Amaretto 4cl           12.-

Grappa Barolo 4cl      20.-

Grappa Moscato 4cl     20.-

DESSERTS

BETTERAVE AU MIEL DE STÉPHANIE 15.- 

Pollen, agastache et corn flakes

RIZ AU LAIT VANILLE ET MISO 14.-

CHEESECAKE À LA FIGUE 15.- 

Biscuit et caramel de pomme 
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