
ENTRÉES

PLATS

Rue du Prince 6, 1204 Genève    022 840 02 02    tablebrute.com   @tablebrute

GASPACHO 22.– 
Gaspacho de tomate et melon, focaccia aux olives et eau de
tomate

LAITUE CELTUCE 23.– 
Laitue celtuce au ponzu, fleur de courgette et crème de
chèvre

TARAMA 23.– 
Tarama, blinis maison, beurre aux algues et poulpe grillé

VITELLO TONNATO 25.– 
Vitello tonnato, câpres et pommes pailles

POITRINE D’AGNEAU 38.– 
Poitrine d’agneau citron confit, maïs au suma, pico de gallo
et pak choï 

AUBERGINE PANÉE 32.– 
Aubergine panée, chili cheese, oignon frit et salade d’herbe
au xérès

SÉLECTION DE BOEUF 
Sélection de bœuf du moment - prix variant en fonction de la
pièce

SOUFFLÉ DE BROCHET DU LAC 40.– 
Soufflé de brochet du lac, œuf de harengs fumés, crème de
roquette et confiture de poivron



DIGESTIFS

Williamine 4cl
Abricotine 4cl
Framboisine 4cl
«Moitié-Moitié» 4cl
Chartreuse jaune 4cl
Armagnac XO 4cl
Cognac VSOP 4cl
Bailey’s 4cl
Limoncello 4cl
Get 27 4cl
Amaretto 4cl
Grappa Barolo 4cl
Grappa Moscato 4cl

DESSERTS

15.- 
15.- 
15.- 
15.- 
18.- 
18.- 
18.- 
13.- 
12.- 
12.- 
12.- 
20.- 
20.-
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TARTE AU CITRON 16.– 
Tarte au citron basilic

CARPACCIO DE FRAISES 15.– 
⁠⁠Carpaccio de fraises au piment doux et meringue flambée

PARIS BREST 16.– 
Paris Brest et framboises



CARTE DES VINS
Le vin est ce qu'il y a de plus civilisé au monde.

- Paul Claudel

VINS AU VERRE
Le vin met la vie à l'échelle du rêve.

- Pierre GAU
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BLANCS ROUGES
SAUVIGNON BLANC 2023.         8.-
Domaine des Balisiers
(Vin de Pays Suisse)

CHABLIS 2024                  7.-
Domaine Gautheron 
(AOC Chablis)

HAUTE CÔTE DE NUIT 2023       8.-
Domaine Cornu
(AOC Haute Côte de Nuit)

MUSCAT DU CAP CORSE 2022      9.-
Domaine Santamaria 
(AOP Muscat du Cap Corse)

PINOT NOIR DES BALISIERS 2023       8.-
Domaine des Balisiers
(Vin de Pays Suisse)

HUMAGNE ROUGE 2022                  9.-
Cave des Amandiers
(AOC Valais)

LES FIEFS DE LAGRANGE 2019         12.-
Château Lagrange
(AOC Saint-Julien)

CÔTES DU RHÔNE 2024                 7.-
Laurent Combier
(AOC Côtes du Rhône)

CHAMPAGNE

FOLLY DE MASCARONNE                                                        6.-
Côtes de Provence 

ROSÉ

CHAMPAGNE GRAND CRU BRUT NATURE LA GRÂCE D'ALPHAËL                        15.-
Champagne Philippe Glavier (AOC Champagne)



NOS FLACONS UNIQUES
Le vin est le breuvage le plus sain qui soit.

- Louis Pasteur

CHÂTEAUX MARGAUX 2006                                       3100.-

CHÂTEAU CHEVAL BLANC 2020                                   2300.-

CHÂTEAU LATOUR 2016                                         2900.-

VOSNE ROMANEE AUX MALCONSORT                                1100.-
Domaine de Montille 2022

CHARMES CHAMBERTIN GRAND CRU A.F GROS 2021                  1400.-

CHAMBERTIN CLOS DE BÈZE, FRÉDÉRIC MAGNIEN 2010              1100.-
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VINS BLANCS VINS ROUGES
Le vin est le breuvage le plus sain qui 
soit. - Louis Pasteur

Dieu n'avait fait que l'eau, 
mais l'homme a fait le vin. 
- Victor Hugo

VINS ROSÉ ET 
CHAMPAGNE
Le vin est de l’eau emplie de soleil.
- Galilée

MEURSAULT LES TILLETS BLANC 2022.   180.- 
Domaine Patrick Javillier 
(AOC Meursault)

CONDRIEU LES TERROIRS 2023          100.-
Domaine Francois Merlin 
(AOC Condrieu)

LE KIOSQUE 2023                      70.-
Domaine La Patelle 

RKATSITELI 2021                      40.-
(Géorgie) 

CHÂTEAU  D'AUVERNIER 2024            50.-
(AOC Neuchâtel) 

LES TERRES TURONES 2023              50.-
(AOP Montlouis sur Loire)

CLANDESTINE                          70.-
Domaine de Mena 

SOUVIGNIER GRIS 2024                 50.-
Domaine des Dix Vins

SAUVIGNON SELECTION 2024             50.-
Domaine des Dix Vins 

CHÂTEAU D'ANGLÈS                     45.-
(AOP LA CLAPE)

GAMAY L'INTÉGRALE 2021               110.-
Domaine Les Hutins (AOC Dardagny)

AUXEY-DURESSES 2022                   80.-
Domaine Jeanson Parigot 
(AOC Auxey-Duresses)

CROZES-HERMITAGE 2024                 60.-
Domaine du Colombier 
(AOC Crozes-Hermitage)

CÔTE-RÔTIE 2023                      120.-
Domaine François Merlin 
(AOC Côte-Rôtie)

MORGON LE COLOMBIER 2024              65.-
Vignoble Bulliat (AOP Morgon)

VALPOLICELLA CAMPORENZO 2021          65.-
Monte Dall'ora (DOC Valpolicella 
Ripasso Classico Superiore)

CHIANTI CLASSICO RUBIOLO 2023        100.-
Gagliole (DOCG Chianti Classico)

RIMANI TOSCANA ROSSO 2021             90.-
Scopone (Indicazione Geografica 
Tipica)

LES CAILLOUTIS 2023                  110.-
Domaine des Landions

PATRIMONIO 2022                       60.-
Domaine Santamaria
(AOC Patrimonio)

FOLLY DE MASCARONNE                                        30.-
Côtes de Provence 

CHAMPAGNE GRAND CRU BRUT NATURE LA GRÂCE D'ALPHAËL        110.- 
Champagne Philippe Glavier (AOC Champagne)
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